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L’ambiente

Chi è

Antonino
Genovese, 27
anni, erede di
una famiglia di
pescatori e
armatori di
Mazara del
Vallo, ha
saputo
coniugare la
tradizione con
l’innovazione e
con il brand
Pescatori di
Mazara porta
nel mondo non
solo il
rinomato
gambero rosso
ma anche le
bellezze
artistiche,
culturali e
gastronomiche
, della sua terra

C’ è tutta la tradizione,
bella e potente della
Sicilia nel progetto
più innovativo e co-

raggioso diventato realtà. C’è
ilmare cristallino, la fatica dei
pescatori, il territorio, la cuci-
na, il turismo. E c’è una perso-
na che incarna tutto questo
con l’entusiasmo dei suoi 27
anni: si chiama Antonino Ge-
novese, è il rampollo di una
famiglia di armatori di Maza-
ra del Vallo da tre generazioni,
che ha sentito talmente forte
il richiamo del mare da ab-
bandonare la facoltà di Eco-
nomia dell’Università di Fer-
rara dopo soli seimesi per de-
dicarsi con il fratello Alberto a
un’idea di pesca sostenibile di
grande impatto sullo svilup-
po del territorio.
Si chiama Pescatori di Ma-

zara il brand nato nel 2022
per diffondere in Italia e nel
mondo non solo i prodotti it-
tici di cui il comune del Tra-
panese va giustamente orgo-
glioso, gamberi rossi e scam-
pi, ma anche le bellezze arti-
s t i c h e , c u l t u r a l i e
gastronomiche, legate a dop-
pio filo alla tradizione marit-
tima della città. «Volevo dare
un valore aggiunto al settore
valorizzando la figura, spesso
marginale, del pescatore, pro-
tagonista della nostra filiera
corta, dal momento della pe-
sca fino all’arrivo del prodotto
nei ristoranti - spiegaGenove-
se - così ci siamo inventati un
digital storytelling sul sito, si
chiama Rizzaglio Storie di Si-
cilia e racconta e valorizza
storie, personaggi e tradizioni
legate alla suggestiva storia di
Mazara del Vallo e della nostra
bellissima isola».
«Pesca sostenibile - prose-

gue - significa per noi contri-
buire allo sviluppo socio-eco-
nomico del nostro territorio
senza intaccare, nel pieno ri-
spetto della “risorsa mare”,
avendo cura di lasciare alle
generazioni future lo stesso
patrimonio (marino e natura-

le) che abbiamo ereditato noi.
Per questo operiamo quoti-
dianamente in favore di un si-
stema ecologicamente sano
ed economicamente produt-
tivo, per vivere in armonia
con la natura, evitando qual-
siasi forma di sfruttamento e
inquinamento. La nostra pe-
sca sostenibile non invasiva
protegge la biodiversità del
mare e consente alla popola-
zione marina di riprodursi in
modo efficace e continuare a
prosperare, nel pieno rispetto
della normativa vigente e del-
le raccomandazioni scientifi-
che degli enti competenti in

sfazioni e attestati di stima
per i Pescatori diMazara pro-
tagonisti in tv di importanti
trasmissioni come Linea Blu
Discovery e I mestieri di Mi-
rko. «Grazie al nostro sito - ri-
prende Genovese - abbiamo
avuto subito dei riscontri ol-
tre che dall’Italia anche dal-
l’Olanda e dalla Svizzera. Ma il
nostro obiettivo è farci cono-
scere in tutto il mondo».
Obiettivo perseguito in siner-
gia con il Gruppo Stratego di
Antonio Vitolo che cura una
comunicazione efficace e mi-
rata.
Dicono che i gamberi cam-

minino all’indietro, vero o fal-
so che sia, di sicuro Genovese
con i fratelli e i settemarittimi
che lavorano con lui procede
sempre in avanti. E ora la nuo-
va sfida si chiama Mazara
Experience, un progetto di
pescaturismo che si basa sul-
l’incontro tra pescatori e turi-
sti. «Ci piace l’idea di avere
ospiti alle battute di pesca,
che poi si fermano a mangia-
re sul peschereccio con i pe-
scatori. Speriamo di essere
pronti già ai primi di giu-
gno».
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Gamberi rossi
Il prodotto
tipico
di Mazara
del Vallo
sul piatto
della bilancia
e, accanto,
il peschereccio
de I Pescatori
di Mazara
che solca
i mari
seguendo
i principi
di una buona
pesca
sostenibile

Pescatori di Mazara
La nuova sfida per l’estate:
«Pescaturismo, ora si parte»

A due anni dall’inizio di attività
con il brand che valorizza
crostacei, tradizioni e paesaggi
Antonino Genovese annuncia
il progetto di ospitalità
con incontri e tavolate a bordo

La mission
«Il rispetto del mare e dei suoi
ecosistemi e il benessere degli
operatori ittici sono imprescindibili»

materia di sfruttamento delle
risorse ittiche. Inoltre, siamo
da sempre impegnati nel so-
stegno della comunità locale
dei pescatori, per favorire
condizioni di lavoro eque e
benefici socio-economici du-
raturi».
Neanche due anni di attivi-

tà e già all’attivo tante soddi-

L’appuntamento è per questa sera alle ore
18.30 a Taormina mare per l’inaugurazione del
nuovo lounge bar di Villa Sant’Andrea. La
nuova area si chiamerà Gwendoline’s Bar, in
onore della storia e della famiglia che costruì la
villa nel 1919. Durante la serata, l’eclettico
team di barman guidato dal bar manager
Fabio Rosella presenterà la nuova signature
cocktail list, in abbinamento a canapè salati e
dolci a cura dell’executive chef Agostino

D’Angelo. Contestualmente, a partire dal
prossimo mese di maggio, la spiaggia privata
avrà un look e design totalmente nuovo e un
nuovo beach bar, con un richiamo allo stile
mediterraneo e retrò degli anni Cinquanta. Da
quest’anno il calendario di eventi e attivazioni
al beach club diventerà più interessante e
vario dall’alba fino al tramonto con una
versione totalmente personalizzata per gli
ospiti. (r. c.)

Taormina
Un lounge bar
aperto dall’alba
fino al tramonto


